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TIJD VOOR SMAAK

Wat allemaal begon met Waldkorn™ Classic, een heerlijk, luchtig
meergranenbrood, groeide uit tot een gevarieerd en aantrekkelijk
aanbod. Zo verwennen we je klanten met de lekker ambachtelijke

smaak van écht brood.

Brood dat smaakt zoals brood moet smakenz Dat is Waldkorn®,
want Waldkorn® neemt de tijd voor smaak!

Alle ingrediénten krijgen de tijd om te groeien en te rijpen,

zodat ze een volle smaak kunnen ontwikkelen.

De rijke smaak van traditie, speciaal voor jou. Lekker op elk
moment en elke gelegenheid. Elk type brood wordt bereid met een
zorgvuldige selectie van de beste granen en zaden. Zo heb je alles
in huis om je klanten altijd het lekkerste brood te bieden.



;ﬁ_ﬁxe rogge, gerst, haver, malt en

~— een mix van zaden, voor een donker

5 meergranenbrood dat vol van smaak

e —————en-voedzaam is.

——=———DFEIUXE

- Debeste rogge en tarwe, verrijkt met

zonnebloem. en pompoenpitten, voor

~een extra-donker meergranenbrood.

VITAL
Een lichter meergranenbrood,
rijk aan vezels, calcium en vitamine E,
voor extra vitaliteit.
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Unicke broodvariéteiten,

voor wie wel eens wat anders wil.

RUSTICO

~— Bereid volgens de traditionele,
—authenticke bereidingswijze,

met zorg voor tijd en smaak.
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VALDKORN'
OERGRANEN
NATURALE

Binnen de categorie Oergranen, brengt Waldkorn® je nu een heel
nieuw assortiment broodspecialiteiten: Waldkorn® Oergranen
Naturale. Waldkorn®™ ging op zoek naar de oorsprong van de
oudste graangewassen. Op speciaal daarvoor geselecteerde velden
worden nu, exclusief voor Waldkorn®, eenkoren, emmer en oude
rogge geteeld. Met respect voor het oude ambacht en met kennis van
zaken. Daarmee laten we de rijke traditie van oergranen herleven, en
dat proef je! Want Waldkorn® Oergranen Naturale is authentick,
natuurlijk en vol van smaak. Nét waar je klanten naar op zoek zijn!



Oergewas van alle
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Oergewas van de

Kleine graankorrel

tarwesoorten moderne landbouw
Ontwikkelt sterke
Lichtgele kleur Meer donkere kleur aromatische noten
tijdens het bakken
Delicate - o .
’ Fijne, kruidige smaak Lichtzoete smaak

nootachtige smaak




OUR BREAD
COMMITMENT

QOergranen hebben een unieke, heerlijke smaak! Z6 lekker dat ze
geen extra’s nodig hebben! Al onze broden worden volgens strikte
regels bereid, zonder extra toevoegingen. Dat zie je meteen aan
het ‘Our Bread Commitment’-label. Onze beste ingrediénten
voor gegarandeerd puur genieten. Want Waldkorn®™ Oergranen
Naturale wordt gemaakt met een deeg op zuurdesembasis, met

zorgvuldig geselecteerde oergranen.

1-.’.! BEREID ZONDER

Emulgatoren
Fosfaten
Cysteine
Stabilisatoren
Bewaarmiddelen
Kleurstoffen
Geharde vetten
Smaakstoffen
Soja

Our Bread, i
Commitment ™~
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TRADEFFIE

Waldkorn® Oergranen Naturale is ideaal voor wie lekker en gevarieerd wil eten.
Deze broodspecialiteiten zijn heerlijk vol van smaak, dankzij een unieke mix van
spelt en oergranen. Voeg daar geroosterde zaden en kruiden aan toe en je krijgt een
heerlijk knapperig brood met een volle, rijke smaak. Smaakt goed én doet goed!
Waldkorn® Oergranen Naturale past dan ook perfect in een gevarieerd en evenwichtig

voedingspatroon.
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PRODUCTSPECIFICATIES

Voorgebakken brood

Rechte vorm met afgeronde hoeken (diameter 19 cm)
Natuurlijk gekorst

Afgewerkt met bloem

-_____v_V{\LDKORN" OERGRANEN NATURALE

PAVE

2 Authentick

- Naar Franse traditie

+ Recht gevormd met de hand, garandeert weinig overschotten
- Extra krokante korst

~Ideaal voor sandwiches, gegrild, getoast en bij buffetten

B 800g ¥ 9.6 kg
# 12 $ +30 min.
§ 180-200°C ® 14-16 min.



— WALDKORN® OERGRANEN NATURALE

~ CHARPENTIER

~~_ . Authentick breckbrood—
-~ Naar Franse traditie
- Veelzijdige vorm
- Eenvoudig te verdelen
» Ideaal als hamburgerbroodje of als belegd broodje

B 4009(3x130g) N\ 4,8kg

m — # 12 :’E + 30 min.

§ 180-200°C ® +14-16 min.

PRODUCTSPECIFICATIES
Voorgebakken brood

Drie aan elkaar gebakken broodjes
Voorgevormde breeklijnen

Afgewerkt met bloem



29294
WALDKORN* OERGRANEN NATURALE

GRAND PAPILLON

- Authentick, handgedraaid stokbrood

» Naar Franse traditie

~ Een blikvanger door zijn gevarieerde afwerking
en gedraaide vorm

- Afgewerkt met meergranen voor meer bite
en extra rijke smaak

- Extra krokante korst

+ Ideaal voor buffetten, in broodmandijes, als toast of bruschetta

PRODUCTSPECIFICATIES

400 \ ¥ 10k
Voorgebakken stokbrood & : 10k
Lengte S0 cm # 25 . +30 min.
Gedraaide vorm = .
J 180-200°C @ +14-16 min.

Tweevoudige afwerking: bloem en granen
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“MIDI PAPILLON

+ Authentiek, handgedraaid stokbroodje
» Naar Franse traditie
- Een blikvanger door zijn gevarieerde afwerking en gedraaide vorm
+ Afgewerkt met meergranen voor meer bite en extra rijke smaak
- Extra krokante korst
» Perfect voor sandwiches, als hapje of bruschetta,
bij buffetten en in broodmandjes

- Een kleiner formaat, dat is snelle rotatie, minder waste en

altijd lekker vers

W

PRODUCTSPECIFICATIES

g
M 2009 \B¥ 8 kg Voorgebakken stokbrood
# 40 2 +30 min. Lengte 27 cm

. Gedraaide vorm

§ 180-200°C ® +10-12 min.

Tweevoudige afwerking: bloem en granen



PRODUCTSPECIFICATIES
Voorgebakken broodje

Lengte 14 cm

Gedraaide vorm

Tweevoudige afwerking: bloem en granen

= =
WALDKORN® OERGRANEN NATURALE

PETIT PAPILLON

+ Authentick, handgedraaid broodje

-« Naar Franse traditie

+ Een blikvanger door zijn gevaricerde afwerking en gedraaide vorm
- Afgewerkt met meergranen voor meer bite en extra rijke smaak
+ Extra krokante korst
~Ideaal voor sandwiches, onder de grill, bij buffetten
en in broodmandjes

B 100g ¥ 2.5 kg
# 25 % £30min.
§ 180-200°C ® +6-8 min.
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~“WALDKORN® OERGRANEN NATURALE

| PETITE BOULE

+ Authentick broodje met natuurlijke scheuring

~—« Naar Franse traditie

+ Ambachtelijke uitstraling
- Afgewerkt met bloem

- Extra krokante, natuurlijk gescheurde korst

~Perfect vorm voor belegde broodjes of lekker stoere

hamburgerbroodjes

B 100g
# 25

\5

180-200°C

¥ 25kg
;% + 30 min.

(O +6-8 min.

PRODUCTSPECIFICATIES
Voorgebakken broodje

Diameter 10 cm
Natuurlijk gekorst
Afgewerkt met bloem





